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1.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Hanny 
Ciemniewskiej-Żytkiewicz. Otwarcie przewodu: 13.06.2014. Praca 
obroniona z wyróżnieniem dnia 7.07.2016  roku. 
2.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Justyny 
Kadzińskiej: Otwarcie przewodu: 02.12.2017. 

Dorobek projektowy/grantowy (z 
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1. Realizacja projektu w ramach programu wymiany naukowej między 
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2. Realizacja projektu badawczego własnego (MNiSW): nr projektu N 
N 312 068439. Okres realizacji: od 27.10.2010r. do 26.10.2012r. 
3. Realizacja projektu w przedsiębiorstwie Kent-Garden Daniel 
Walendzik w ramach programu „Stolica Staży”. Okres realizacji: od 
1.03. do 1.09.2013 
4. Realizacja projektu w Przedsiębiorstwie WITPOL w ramach 
programu „Staż Sukcesem Naukowca”. Okres realizacji: od 1.04.2014. 
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5. Realizacja projektu w ramach Własnego Funduszu 
Stypendialnego SGGW w Laboratory for Oil and Fat Technology, 
Department of Food Engineering, Faculty of Food Technology 
and Biotechnology, University of Zagreb. Okres realizacji: od 
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Zakres tematyczny – problem 

badawczy – do rozwiązania 

którego poszukuje się doktoranta 

Celem pracy będzie w pierwszym etapie opracowanie składu 
recepturowego innowacyjnych produktów zawierających substancje 
bioaktywne oraz uboczne składniki przemysłu olejarskiego. W drugim 
etapie otrzymane produkty będą poddane analizie jakościowej. 
Szczegółowo zostanie zbadana frakcja lipidowa, która ma istotny 
wpływ na trwałość produktów spożywczych.  Praca będzie mogła być 
realizowana we współpracy z przedsiębiorstwem zajmującym się 
produkcją m.in. olejów. 
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