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Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

doktor habilitowany — 2019 r. - Badania nad zapewnieniem jako$ci i
bezpieczenistwa zdrowotnego zywnosci funkcjonalnej;

doktor nauk rolniczych - 2006 r. - ,Prognostyczne modele wzrostu i
przezywalno$ci bakterii probiotycznych w wybranych produktach
zywnosciowych’;

magister inzynier - 2001 r.; ,Prognozowanie wzrostu, przezywalnosci
i inaktywacji wybranych grup bakterii w modelowych produktach
miesnych”
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, otwarte przewody),
chronologicznie

M. Kruk: Analiza zwigzkow bioaktywnych w wybranych surowcach
odpadowych z przemystu spozywczego oraz ocena mozliwosci ich
wtdrnego zastosowania; doktorant w Szkole Doktorskiej SGGW od
roku akademickiego 2021/2022

K. Kucukgoz: Development and nutritional assessment of potentially
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Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)
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1/385753/1NCBR/2018, wykonawca.

3. Przetwérstwo produktéw roslinnych i zwierzecych metodami
ekologicznymi: optymalizacja technologii proceséw wedzenia wedlin, seréw i
ryb ekologicznych, IBPRS w Warszawie, Dotacja Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi w 2018 r., wykonawca.

4. Badania nad innowacyjnymi rozwigzaniami w zakresie przetworstwa
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warzyw ekologicznych z uwzglednieniem zachowania sktadnikéw
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Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktorego poszukuije sie doktoranta

jakosS¢ mikrobiologiczna Zzywnos$ci, projektowanie Zzywnosci
fermentowanej, ocena ryzyka w faicuchu zywno$ciowym, biofilm
w przestrzeni produkcyjnej zywnosci,
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