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Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Technologia zywno$ci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

2001 r. - Mgr inz. Kierunek: Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka, Wydziat Technologii Zywnosci, SGGW w Warszawie
2005 r. - Drinz. Wydziat Nauk o Zywnosci, SGGW w Warszawie
2019 r. - Dr hab. inz. — w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
przewody/postepowania),
chronologicznie

1.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Hanny
Ciemniewskiej-Zytkiewicz. Otwarcie przewodu: 13.06.2014. Praca
obroniona z wyréznieniem dnia 7.07.2016 roku.

2.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Justyny
Kadzifskiej: Otwarcie przewodu: 02.12.2017.

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

1. Realizacja projektu badawczego wtasnego (MNiSW): nr projektu N
N 312 068439. Okres realizacji: od 27.10.2010r. do 26.10.2012r.

2. Realizacja projektu w przedsiebiorstwie Kent-Garden Daniel
Walendzik w ramach programu ,Stolica Stazy”. Okres realizacji: od
1.03. do 1.09.2013

3. Realizacja projektu w Przedsiebiorstwie WITPOL w ramach
programu ,Staz Sukcesem Naukowca”. Okres realizacji: od 1.04.2014.
do 30.09.2014.

4. Realizacja projektu w ramach Wiasnego Funduszu Stypendialnego
SGGW w Laboratory for Qil and Fat Technology, Department of Food
Engineering, Faculty of Food Technology and Biotechnology,
University of Zagreb. Okres realizacji: od 25.06.2020 do 25.09.2020.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktorego poszukuje sie doktoranta

Celem pracy w pierwszym etapie bedzie opracowanie skiadu
recepturowego innowacyjnych produktéw zawierajacych substancje
bioaktywne oraz uboczne sktadniki przemystu olejarskiego. W drugim
etapie otrzymane produkty bedg poddane analizie jakoSciowej.
Szczegblowo zostanie zbadana frakcja lipidowa, ktdra ma istotny
wptyw na trwato$¢ produktéw spozywcezych. Praca bedzie mogta byé
realizowana we wspotpracy z przedsigbiorstwem zajmujgcym sie
produkcjg m.in. olejow.
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