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Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

technologia zywnosci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

1995 r. — mgr inz. Wydziat Technologii Zywnosci, kierunek technologia
zywno$ci i zywienia czlowieka (specjalizacja technologia miesa)
2002 r. - doktor nauk rolniczych, Wydziat Technologii Zywno$ci SGGW

2014 r. - doktor habilitowany nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywnosci i zywienia.

Najwazniejsze publikacje/patenty/ z
ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
.otwarte przewody), chronologicznie

Prowadzenie seminaridw, wyktadow i ¢wiczen dla doktorantow
stacjonarnych studiéw doktoranckich na Wydziale Nauk o Zywnosci

Dorobek  projektowy/grantowy
ostatnich 10 lat)

(z

1.0pracowanie technologii produkcji materiatu odniesienia (RM) typu
.konserwa migsna” (Inkubator Innowacyjnosci, wykonawca projektu,
2022).

2. Opracowanie i komercjalizacja pokarmu o obnizonej zawartosci
poliamin oraz preparatu ro$linnego do obnizania poziomu poliamin w
materiale biologicznym  (Program Operacyjny Polska Wschodnia 2014-
2020, POPW.01.01.02-06-0143/21, wykonawca projektu, cztonek Rady
Naukowej, 2022/2023).

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuije sie doktoranta

Zagadnienia zwigzane z aspektami technologicznymi, zdrowotnymi i
ekonomicznymi  przetwarzania ~ surowcéw  zwierzecych  oraz
zastosowaniem technik wizyjnych w ocenie jako$ci miesa. Stosowanie
bioprotekcji w utrwalaniu migsa i przetworéw miesnych.
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