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Dyscyplina naukowa

technologia zywno$ci i zywienia

Rozwoj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

2019 r. - stopien doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia

2005 r. - stopien doktora nauk rolniczych w zakresie technologii
zywnosci i zywienia, SGGW, Wydziat Technologii ZywnoSci

2001 r. - tytut magistra inzyniera, SGGW, Wydziat Technologii
Zywnosci, kierunek Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
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Patent nr 236615 na wynalazek pt. Sposéb klasyfikacji tuszek

drobiu;: Adamczak L., Chmiel M., Florowski T., Pietrzak D.,
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Do$wiadczenie w pracy z
doktorantami

Dorobek  projektowy/grantowy
ostatnich 10 lat)

(z

Projekt pt. Opracowanie receptury i technologii wytwarzania
materiatu odniesienia (RM) typu ,konserwa migsna” finansowany
w ramach Inkubatora Innowacyjnosci 4.0, 2022, wspdtwykonawca

Projekty dotyczace wplywu absorberéw tlenu na jako$¢
przechowalniczg przetworéw migsnych, wykonywane w ramach
umowy o $wiadczeniu ustug badawczych pomiedzy SGGW w
Warszawie a Multisorb Technologies Inc. Buffalo, New York, USA,
(2013-2016); lider (4 projekty)

Projekt ,Procedura pomiarowa i instrukcja robocza kontroli pH
migsa kurczat uzyskanego z wielkoprzemystowej produkcji®
finansowany przez Krajowgq Rade Drobiarstwa - Izby
Gospodarczej, Warszawa; 2014; wspdiwykonawca

Projekt ,Ocena ksztattowania sie pH migsa kurczakow
pozyskiwanego w produkcji wielkoprzemystowej” finansowany
przez Krajowg Rade Drobiarstwa - Izby Gospodarczej,
Warszawa; (2014); wspotwykonawca

Projekt ,Wptyw dodatku nasion roélin oleistych i orzechéw na
wybrane wyr6zniki jako$ci i wartosci zywieniowej modelowych
produktow miesnych z segmentu zywno$ci wygodnej, 2011-2012
r, realizowany ze Srodkdw przyznanych w ramach wewnetrznego
trybu konkursowego na prowadzenie badan naukowych stuzacych
rozwojowi miodych naukowcow oraz uczestnikow studiow
doktoranckich w SGGW; kierownik projektu.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuje sie doktoranta

Badania nad mozliwoscig zagospodarowania przetworczego
migsa obarczonego wadami jakosci technologiczne;

Badania nad szybkimi metodami oceny jakoSci miesa

Badania nad wptywem czynnikéw przyzyciowych i poubojowych
na jakos¢ migsa

Badania nad mozliwo$ciq zwigkszania wartosci zdrowotne;
przetworéw miesnych
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