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Doswiadczenie w pracy z 1.Uwarunkowania jakosci sensorycznej tradycyjnych poledwic surowo
doktorantami (obronione dojrzewajacych, otwarcie przewodu 2016 r. (Ewa Gorska)

doktoraty, otwarte przewody), | 2.Zalezno$¢ miedzy jakoscig sensoryczng i sktadem chemicznym wedliny
chronologicznie tradycyjnej z gesi rasy Bialej Kotudzkiej — doktorat obroniony w 2019 r.;
promotor pomocniczy (Katarzyna Nowicka)

3.Wybrane uwarunkowania akceptacji konsumenckiej pieczywa o réznej
zawartosci btonnika; — doktorat obroniony w 2019 r promotor pomocniczy
(Maria Krolak)
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. KBN 2008- 2010. Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie i SGGW w
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J. Dolatowski Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie, wykonawca w
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4. Bioprodukty, innowacyjne technologie wytwarzania prozdrowotnych

produktow piekarskich i makaronu o obnizonej kaloryczno$¢” — Program

Operacyjny Innowacyjna Gospodarka, 2013-2015, wykonawca zadania

Zakres tematyczny — problem | Sensoryczne, technologiczne, fizykochemiczne uwarunkowania jako$ci
badawczy — do rozwigzania roznych grup Zzywnosci, zywno$ci tradycyjnej, konwencjonainej,
wzbogacanej. Poszukiwanie sposobu zagospodarowania odpadéw do

ktorego poszukuje sig opracowania nowych produktéw

doktoranta
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