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Wojdyta, Agata Gorska, Ewa Ostrowska-Ligeza, Andrzej Brys:
Wiasciwosci zamiennikow ttuszczu mleka kobiecego uzyskanych na
drodze przeestryfkowania smalcu i oleju z ostropestu plamistego, w:
Zywnos¢ dla przysztosci XLIIl Sesja Naukowa Komitetu Nauk o
Zywnosci i Zywieniu PAN, [Wroctaw, 4-5 lipca 2017 r.]., Monografie -
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu, 2017, Wydawnictwo
Uniwersytetu Przyrodniczego, ISBN 978-83-7717-264-3, ss. 41-48.
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, otwarte przewody),
chronologicznie

1.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Hanny
Ciemniewskiej-Zytkiewicz. Otwarcie przewodu: 13.06.2014. Praca
obroniona z wyréznieniem dnia 7.07.2016 roku.

2.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Justyny
Kadzinskiej: Otwarcie przewodu: 02.12.2017.

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

1. Realizacja projektu w ramach programu wymiany naukowej miedzy
Szwajcarig a nowymi panstwami cztonkowskimi Unii Europejskiej:
Sciex-NMSch w Instytucie Zywnosci, Zywienia i Zdrowia Politechniki
Federalnej w Zurychu (ETHZ). Kod projektu 10.100. Okres realizacii:
od 1.11.2010r. do 31.10.2011r.

2. Reallizacja projektu badawczego wiasnego (MNiSW): nr projektu N
N 312 068439. Okres realizacji: od 27.10.2010r. do 26.10.2012r.

3. Realizacja projektu w przedsiebiorstwie Kent-Garden Daniel
Walendzik w okresie od 1.03.do 1.09.2013 w ramach programu
,otolica Stazy”.

4. Realizacja projektu w Przedsiebiorstwie WITPOL w okresie od
1.04.2014. do 30.09.2014. w ramach programu ,Staz Sukcesem
Naukowca”.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktdrego poszukuije sie doktoranta

Celem pracy bedzie w pierwszym etapie opracowanie sktadu
recepturowego innowacyjnych produktdw zawierajacych substancje
bioaktywne oraz uboczne sktadniki przemystu olejarskiego. W drugim
etapie otrzymane produkty bedg poddane analizie jakoSciowe;j.
Szczegotowo zostanie zbadana frakcja lipidowa, ktéra ma istotny
wptyw na trwato$¢ produktow spozywczych. Praca bedzie mogta by¢
realizowana we wspdtpracy z przedsigbiorstwem zajmujacym sie
produkcjg m.in. olejow.
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