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naukowe) chronologicznie technologii zywnosci i zywienia, Wydziat Nauk o Zywnosci, SGGW w
Warszawie

2004 - stopien doktora nauk rolniczych w zakresie technologii
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
otwarte przewody), chronologicznie

Obronione doktoraty — promotor pomocniczy (2016)
Od X 2019 r.— promotor w Szkole Doktorskiej SGGW

Dorobek  projektowy/grantowy  (z
ostatnich 10 lat)

1.

Platformy startowe dla nowych pomystéw: ,Innowacyjne proszki
miodowe dla przemystu spozywczego i paszowego”, Platforma
Startowa — Wschodni Akcelerator Biznesu”, przy udziale
Putawskiego Parku Naukowo-Technologicznego, Europejski
Funduszu Rozwoju Regionalnego, o$ priorytetowa I,
Przedsigbiorcza Polska Wschodnia, dziatania 1.1, Poddziatanie
1.1.1. (03-08. 2020)

Inkubator Innowacyjnosci+: ,Opracowanie technologii
wytwarzania innowacyjnych prozdrowotnych sokow”
(01.04.2018-30.09-2018) realizowany w ramach projektu pt.
,Wsparcie zarzadzania badaniami naukowymi i komercjalizacja
wynikéw prac B+R w jednostkach naukowych i
przedsiebiorstwach”, Program Operacyjny Inteligentny Rozwoj
2014-2020 (Dziatanie 4.4), petniona funkcja: kierownik

Grant wiasny Narodowego Centrum Nauki N312 267 140:
,ouszenie rozpytowe miodu oraz preparatdw enzymatycznych -
préba zmniejszenia dodatku nosnika i degradaciji substancji
biologicznie czynnych” (10.05.2012-09.11.2015), petiona
funkcja: kierownik

Grant wiasny Narodowego Centrum Nauki N312 077238:
,Otrzymywanie, charakterystyka i badanie wptywu wybranych
biopolimeréw na przebieg procesu rekrystalizacji w ukfadach
modelowych i lodach spozywczych” (2010-2014), petniona
funkcja: wykonawca

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuije sie doktoranta

. Badanie procesu suszenia rozpytowego pod katem

otrzymywania proszkow o wysokiej zawartosci
miodu/soku/koncentratu z zastosowaniem nowych
innowacyjnych no$nikéw (np. wyttokéw i ekstraktow z wyttokdw,
analogow mleka itp.)

. Reformulacja sokéw metnych w celu otrzymania nowych

innowacyjnych produktow w formie ptynnej oraz suszonej (np.
poprzez zastosowanie zintegrowanej obrobki membranowej).
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