Zatacznik 1:

Wizytowka naukowa kandydata na promotora

Dariusz Piotrowski, dr hab. inz.

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Technologia Zywnosci | Zywienia

Rozwoj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

1. Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, SGGW; Wydziat
Technologii Zywnosci, WTZ / obrona pracy magisterskiej: 1987

2. Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, SGGW; Studium
Doskonalenia Pedagogicznego: 1988

3. Politechnika Warszawska, PW; Wydziat Samochodéw i
Maszyn Roboczych, WSIMR; Studium Podyplomowe Komputerowo
Wspomaganego Projektowania Maszyn / obrona pracy dyplomowej:
1990

4, Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, SGGW; Wydziat
Technologii Zywnoséci, WTZ; publiczna obrona pracy doktorskiej:
1996

5. Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego, SGGW; Wydziat
Nauk o Zywnosci, WNOZ; kolokwium habilitacyjne: 2010

Najwazniejsze publikacje/patenty/ z
ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)

1. Wawrzyniak M., Piotrowski D.: Wykorzystanie wody ptuczacej i
testu fluorescencji do oceny czystosci obiektéw procesowych w
zaktadach przetwérstwa spozywczego. Postepy  Techniki
Przetworstwa Spozywczego, 2016, tom 26, (1), 62-67

2. Piotrowski D., Wawrzyniak M., Celinska E. 2016: Procesy
technologiczne i ich wizualizacja na potrzeby zautomatyzowanej
linii do wypieku butek kajzerek. Nauki Inzynierskie i Technologie,
tom 6, (3(22)), 63-76

3. Piotrowski D., Sawczuk M., Kurdej A., Grzegory P., Wawrzyniak
M. 2016: Dobér wskaznikow oceny efektywno$ci energetycznej w
audycie prowadzonym w zakfadzie przetwérstwa spozywczego.
Motrol. Motoryzacja i Energetyka Rolnictwa, 2016, vol. 18, (9),
69-74

4. Wawrzyniak M., Piepiorka-Stepuk J., Piotrowski D.: Aspekty
wpltywajgce na efektywno$¢ energetyczng mycia w zaktadach
przemystu spozywczego. Motrol. Motoryzacja i Energetyka
Rolnictwa, 2016, vol. 18, (9), 115-120

5. Piepiérka-Stepuk  J., Wawrzyniak M., Piotrowski D.:
Intensyfikacja oddziatywat mechanicznych w procesie mycia w
systemie CIP - niekonwencjonalne rozwigzania. Przemyst
Spozywczy, 2016, tom 70, (11). 33-36

6. Piotrowski D., Chruscik S. 2017: Analiza ucigzliwosci i zagrozen
dla $rodowiska generowanych przez matg piekarnie. Postepy
Techniki Przetwérstwa Spozywczego, tom 27, (2), 56-62

7. Piotrowski D. 2017: Jako$¢ w centrum zréwnowazonego rynku
produktéw owocowo-warzywnych i preferencje konsumentow. I
Euro-Srédziemnomorskie Sympozjum Przetwérstwa Owocow |
Warzyw. Cz. II. Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny,




tom 61, (4), 34-35.

8. Mieszkalska A., Piotrowski D., Praga W.. Wplyw suszenia
mikrofalowo - konwekcyjnego truskawek na ich barwe mierzong
instrumentalnie. Postepy Techniki Przetworstwa Spozywczego,
2018, tom 28, (2), 58-64

9. Samborska K., Eliasson L., Marzec A., Kowalska J., Piotrowski

D., Lenart A., Kowalska H. 2019: The effect of adding berry fruit

juice concentrates and by-product extract to sugar solution on

osmotic dehydration and sensory properties of apples. Journal of

Food Science and Technology, https:/doi.org/10.1007/s13197-

019-03658-0 2019, pp 1-12

Grzegory P., Piotrowski D., 2019: Wplyw odmiany truskawek,

sposobu oraz temperatury suszenia na aktywno$¢ wody w

przechowywanych  suszach. Przemyst Fermentacyjny i

Owocowo-Warzywny, tom 63, (3), 18-20

10.

Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
otwarte przewody), chronologicznie

Dr inz. Piotr Grzegory; data wszczgcia przewodu na
WNoZ, SGGW: 20-11-2015; data obrony i uchwaly rady
jednostki: 9-02-2018

Dorobek  projektowy/grantowy  (z
ostatnich 10 lat)

Kierownik projektu badawczego wlasnego MNiSzW
N N312 197635 od 2008 do 2011 pt.: "Okreslenie
wptywu zmian struktury zachodzacych w suszonych
préozniowo owocach migkkich na przebieg tego procesu i
na wlasciwosci uzytkowych otrzymanych suszy"

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania, ktorego
poszukuje sie doktoranta

Analiza technologiczno-techniczna, w tym energetyczna,
procesOw przebiegajacych w warunkach przemystowych
lub mogacych wystepowaé w warunkach przemystu
spozywczego; rozpatrywana analiza moze przyktadowo
zawiera¢ modelowanie i oceng zmian cech fizyko-
chemicznych produktow owocowych i warzywnych w
czasie suszenia.

Podstawowe oczekiwania wobec
kandydata na doktoranta

Kandydat powinien liczy¢ si¢ z pracg wlasng nad
rozpoznaniem mozliwosci  aplikacji  komputerowo
wspomagajacych zadania inzynieryjno — technologiczne,
przyktadowo lubigcy proby opracowania koncepcji

projektowej dla wybranego dzialu produkcji spozywczej
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