Nazwa zajec: Biofilm w technologii zywnosci

Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Biofilm in food technology

Zajecia dla dyscypliny: Technologia zywnosci i zywienia

Semestr: 4 Status zajec: fakultatywny Jezyk wyktadowy: polski
Rok akademicki: Numer katalogowy:

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Jednostka realizujaca:

Jednostka zlecajaca: Szkota Doktorska SGGW

Celem przedmiotu jest dostarczenie wiedzy dotyczacej: (1) definicji, miejsc wystepowania, warunkdw tworzenia
biofilmu, ktory tworzg mikroorganizmy obecne w faricuchu produkcyjnym zywosci; (2) Charakterystyki biofilméw
Zatozenia, cele i opis zajec: tworzgcych sie na powierzchniach roboczych maszyn i urzadzen oraz na produktach spozywczych; (3)
Charakterystyki i analizy ryzyka zwigzanego z tworzeniem wyzej wymienionych biofilmdw; (4) metod identyfikacji i
oceny biofilmu; (5) dziatan profilaktycznych i metod usuwania biofilmu.

Forma dydaktyczna, liczba godzin: Cwiczenia, 15 godzin

Metody dydaktyczne: Analiza literatury, pisanie ekspertyzy, prezentacja wynikow

Efekty uczenia sie

WIEDZA - doktorant po zrealizowaniu zajeé UMIEJETNOSCI - doktorant po zrealizowaniu zajeé KOMPETENCIJE - doktorant po zrealizowaniu zajeé
zna i rozumie: potrafi: jest gotowy do:
W zakresie umozliwiajgcym rewizje istniejgcych
paradygmatéw w dziedzinie/w dyscyplinie — Swiatowy .. , L L . Podtrzymywania etosu srodowiska naukowego i
L .. | Inicjowa¢ dyskusje i uczestniczy¢ w dyskursie naukowym o . N
dorobek, zbierajacy podstawy teoretyczne oraz ogdlne i prowadzenia niezaleznej pracy badawczej

wybrane szczegétowe zagadnienia

Gtéwne tendencje rozwojowe w dziedzinie/w dyscyplinie

Sposéb weryfikacji efektéw uczenia sie: Ocena pracy w trakcie zaje¢, ocena projektu

Forma dokumentacji osigganych efetéw uczenia sig: Protokdt ocen z zadan wykonywanych na ¢wiczeniach, dokumentacja projektu

Ocena koncowa: sprawozdania z zadan wykonywanych na ¢wiczeniu — 30%, Ocena projektu (dokumentacja) — 40%,

Elementy i wagi oceny koricowej: egzamin testowy — 30%

Miejsce realizacji zajec: Sala dydaktyczna
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Uwagi: Brak

Szacunkowa liczba godzin pracy doktoranta niezbedna dla osiagniecia zaktadanych efektéw uczenia sie: 15

Odniesienie efektow uczenia sig do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji (poziom kwalifikacji 8):

Symbol efektu: Efekty uczenia sie: 8 poziom PRK
W zakresie umozliwiajagcym rewizje istniejacych paradygmatéw w dziedzinie/w dyscyplinie — $wiatowy dorobek,
SD1_Kwo01 N o . - P8S_WG
zbierajacy podstawy teoretyczne oraz ogdlne i wybrane szczegétowe zagadnienia
SD1_KWO02 Gtéwne tendencje rozwojowe w dziedzinie/w dyscyplinie P8S_WG
SD1_KU09 Inicjowac dyskusje i uczestniczy¢ w dyskursie naukowym P8S_UK

SD1_KKO08 Podtrzymywania etosu srodowiska naukowego i prowadzenia niezaleznej pracy badawczej P8S_KR




