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4. Realizacja projektu w Przedsiebiorstwie WITPOL w okresie od
1.04.2014. do 30.09.2014. w ramach programu ,Staz Sukcesem
Naukowca”.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktérego poszukuije sie doktoranta

Celem pracy bedzie w pierwszym etapie opracowanie sktadu
recepturowego innowacyjnych produktdéw zawierajacych substancje
bioaktywne oraz uboczne sktadniki przemystu olejarskiego. W drugim
etapie otrzymane produkty beda poddane analizie jakoSciowe;.
Szczegblowo zostanie zbadana frakcja lipidowa, ktdra ma istotny
wptyw na trwato$¢ produktow spozywczych. Praca bedzie mogta by¢
realizowana we wspotpracy z przedsiebiorstwem zajmujacym sie
produkcjg m.in. olejow.
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