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Prowadzenie seminaridw, wyktadow i ¢wiczen dla doktorantow
stacjonarnych studiow doktoranckich na Wydziale Nauk o Zywnosci

Dorobek  projektowy/grantowy
ostatnich 10 lat)
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1.Studia nad wykorzystaniem komputerowej analizy obrazu do
szacowania jako$ci drobnego migsa pozyskanego z duzych zwierzat
rzeznych (Grant badawczy habilitacyjny nr N312 239435, kierownik
projektu, 2008-2010).

2.Studia nad wykorzystaniem komputerowej analizy obrazu do
szacowania jako$ci drobnego migsa pozyskanego z duzych zwierzat
rzeznych (Projekt habilitacyjny uczelniany SGGW w Warszawie,
kierownik projektu, 2010).

3.Zastosowanie komputerowej analizy obrazu do wykrywania wad jakosci
miesa duzych zwierzat rzeznych (projekt w ramach programu "luventus
Plus", Nr IP2010 004970, wykonawca projektu, 2011).

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuje sie doktoranta

Zagadnienia zwigzane z aspektami technologicznymi, zdrowotnymi i
ekonomicznymi  przetwarzania ~ surowcow  zwierzecych  oraz
zastosowaniem technik wizyjnych w ocenie jako$ci migsa. Stosowania
bioprotekcji w utrwalaniu migsa i przetwordw miesnych.
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